ELESKO

RESTAURANT

Kamen je prirodzenym zakladom kazdého vinohradu. Dava oporu
koreniom, reguluje blahodarnu vlahu, drzi v sebe teplo sinecnych ltcov.
Je symbol vytrvalej sily, pevnosti a krasy. Pre vSetky tieto viastnosti sme
si vybrali kamef za symbol naSich krasnych vinic v Malych Karpatoch.
Nazvali sme ho ELESKO podla mena stredovekého strazneho
hradu, ktory stal na Upati vrchu Zaruby. V srdci vinic sa nachadza
aj tradicna slovenska reStauracia ELESKO s obyCajnymi jedlami,
ktoré vSak chutia neobycajne dobre.



Navsteva reStauracie je oslavou jedla. Ak ste ale prili§ hladni,
jedlo si spravne nevychutnate, myslite len na to, ako si ¢o najskor
naplnit Zalidok, navySe ste nervozni a jedlo vyberate nahlivo.
Preto si najdite dostatok ¢asu na posedenie s rodinou a priatelmi
a objednajte si lahké predjedlo, ktoré spravne pripravi vas Zaludok
i chutové pohariky na hlavny chod. Takto si budete moct uzit
vybrané jedlo i vas ¢as v reStauracii.

Dobru chut Zela tim ELESKO restaurant & wine bar!

Mili navstevnici,

zfava 10 % z kazdého uctu v restauracii pre narodeninovych oslavencov v defi ich narodenin.
Staci sa preukazat platnym dokladom totoznosti s datumom narodenia.

Prosime, aby ste informdciu o ¢erpani zlavy oznamili hned’ pri objedndvke obsluhujicemu personalu.
V opacnom pripade nebude méct byt zlava uplatnena. Zlavy nie je mozné kombinovat.
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POLIEVKY

Gastanovy krém s hluzovkovym olejom a pérovou slamou 6,60 €
171

HLAVNE JEDLA

MieSany listovy Salat s grilovanou marinovanou broskyfiou, v mede zape¢enym kozim syrom, 15,80 €
chrumkavymi orieSkami a francuizskym dresingom

17,8,10/
Grilované kuracie supreme s krémovou paprikovou omackou s mandfami, 16,60 €
bylinkovym olejom a maslovo-krupicovymi knedlickami

1,378

Posirovana treska v bylinkovom masle s hraskovym pyré, vinovo-$afranovou omackou, 27,70 €

zemiakovymi chipsami a kavidrom zo pstruha
14,7/
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PREDJEDLA

Domaca kacacia pastéta s figovym chutney, nakladanou hlivou kralovskou

a Cerstvym kvaskovym chlebom
1,37,10/

Jeleni tatarék s domacou salsou, v mede marinovanym vajeénym Zitkom

a domacimi hriankami
1,3/

Danielie carpaccio so salsou z peCenych paradajok, kbprovou majonézou

a cibulovym chlebikom
1,37/

POLIEVKY

Kuracie consomé s ligur¢ekovym olejom, kuracou balotinkou a zeleninovou Strudfou
N3l

Tekvicove velouté s rakytnikom a mrkvovou varidciou
/vegan/

BEZMASITE JEDLA

Domace zemiakové knedlicky s bryndzovou omackou, medvedim cesnakom

a zemiakovymi chipsami
1,37/

Vyprazany kozi syr s domacou tatarskou omackou, marinovanym dubovym listom

a pecenymi baby zemiakmi
1,3,7,10/

10,20 €

12,50 €

13,20 €

9,40 €

6,20 €

14,70 €

16,80 €
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HLAVNE JEDLA

Konfitovany bravcovy bécik s omackou z Cierneho piva s karamelom, 17,70 €

zemiakovym pyré a marinovanymi egreSami
171

Ragoute z diviaka s pe¢enou zeleninou, zaudenou kyslou smotanou 19,20 €
a doméacimi zemiakovymi podpecnikmi

17,9/

Jemne zaudené kacacie prsia s kroketou z konfitovaného kacacieho stehna, 22,90 €

dusenou ¢ervenou kapustou a chrumkavou zemiakovou lokSou
1,3/

Jelenie karé s mrkvovym gratinom, omackou z pecenych paprik 29,90 €
a pyré z Cierneho korena

13,71

DEZERTY

Moderna orechova $trudla s bielym makom, vanilkovym $od6 a visfiovou variaciou 6,90 €

n7/

SPECIALNA PONUKA:
OKREM JEDAL Z ALA CARTE LISTKA VAM RADI PRIPRAVIME
NA OBJEDNAVKU 48 HODIN VOPRED NA DOHODNUTY CAS REZERVACIE:

1109

cca 2,4 kg

cca 4,5 kg

Foie gras s cibulovou variaciou, slanym karamelom, hrukovym gélom 21,80 €
a maslovou brioskou

1,37/

Pecena kacica podavana s ¢ervenou a bielou kapustou, lokSami, 59,00 €

kysnutou knedlou a chipatym knedlikom
1,3/

PeCend hus podavana s ¢erveno u a bielou kapustou, lokSami, kysnutou knedfou 110,00 €
1,3/



TASTING MENU

Aperitiv
Blanc de Blancs Brut (100% Chardonnay) 0,1/

Menu
1 40g Danielie carpaccio so salsou z peCenych paradajok, kbprovou majonézo

a cibulovym chlebikom /1,3,7/
Riesling D.S.C. — biele, suché 0,05/

2 0,151 0,2l Tekvicové velouté s rakytnikom a mrkvovou variaciou (vegan)

3 80g Vyprazany kozi syr s domécou tatarskou omackou, marinovanym dubovym listom
a pec¢enymi baby zemiakmi /1,3,7,10/
Sauvignon D.S.C. - biele, suché 0,05/

4 100g Ragoute z diviaka s peenou zeleninou, zaudenou kyslou smotanou
a domacimi zemiakovymi podpecnikmi /1,7,9/
Dunaj D.S.C. — Cervené, suché 0,05/

5 90g Jelenie karé s mrkvovym gratinom, omackou z pec¢enych paprik a pyré z ierneho korena /3,7/
Alibernet D.S.C. — ¢ervené, suché 0,05/

6 60g Modernd orechova Strudla s bielym makom, vanilkovym $odé a viShovou variaciou /1,7/
Zeta D.S.C. — biele, sladké

Digestiv
Palava, hroznovy destildt 52% 0,02/

Cena bez degustacnych vzoriek 59,-/osoba
Cena s degustaénymi vzorkami 79,-/0soba



Polievocka
0,151 Kuracie consomé s kuracou balotinkou, zeleninou
a domdacou mrvenickou /1,3/-3,10 €

Masko

90g Vyprazané kuracie nugetky s opekanymi zemiakmi /1,3/ -
90g Vyprazany telaci reznik
so zemiakovym pyré /1,3,7/-6,10 €
Nieco sladké

60g Variacia domacich zmrzlin
a sorbetov (podla dennej ponuky) /7/ - 3,50 €

et L
(7 ELE
"RESTAURANT

SGzen




Z0ZNAM A CISLOVANIE ALERGENOV
1 — obilniny obsahujlce lepok
2 — korovce a vyrobky z nich
3 — vajcia a vyrobky z nich
4 — ryba a vyrobky z nich
5 — araSidy a vyrobky z nich
6 — sdjové zrna a vyrobky z nich
7 — mlieko a vyrobky z neho vratane laktdzy
8 — orechy: mandle, lieskové, vlaSské, makadamové, pekanové,
queenslandské a para orechy, keSu, pistacie
9 — zeler a vyrobky z neho
10 — hor€ica a vyrobky z nej
11 — sezamové semena a vyrobky z nich
12 — oxid siri¢ity a siriCitany
13 — vIGi bob a vyrobky z neho
14 — makkySe a vyrobky z nich

Hmotnost mésa je uvedena v surovom stave.

Hmotnost ostatnych jedal je uvedena v hotovom stave.

V reStauracii su platné zmluvné ceny. Ceny su platné od 01. 09. 2024.
Pri polovi¢nej porcii tictujeme 50 % z ceny jedla.

ReStauraciu prevadzkuje spolo¢nost LE&TO, s.r.o.

Uvedené jedla mozu obsahovat alergény.

Chef de Cuisine: Marek Minarik
Veduci prevadzky: Marek Trojan
General Manager: Peter T6th



