TASTING MENU

Aperitiv
Blanc de Blancs Brut (100% Chardonnay) 0,11

Menu

1 30g Kacacia pastéta s vinovo-malinovym gélom, marinovanymi egreSami,
chrumkavou cibulkou s €erstvym domacim chlebom (1,3,7)
Viognier D.S.C. — biele, suché 0,05/

2 0,151 Cibulovy krém so syrovou kroketou, zemiakovym brunoa,
chrumkavou cibulkou a bylinkovym olejom (1,3,7)

3 75g Marinovany peceny ostriez s bylinkovo-maslovou omackou,
mrkvovo-rozmarinovym pyré a konfitovanym cesnakom (1,4,7)
Sauvignon D.S.C. — biele, suché 0,05/

4 80g Sous-vide kacacie prsia s udenym fazulovo-orechovym pyré,
variaciou z ¢ervenej repy a marinovanymi ¢iernymi ribezlami (7,8)
Merlot D.S.C. — cervene, suché 0,05/

S 80g Steak z jelenieho karé s petrzlenovo-maslovym pyré, divinovym demi-glace,
marinovanymi egreSami a chipsami z ov€ieho syra (7)
Alibernet D.S.C. — ¢ervené, suché 0,05/

6 50g Vyprazana jablkovo-Skoricova piroha s vanilkovym Sodd, matovym olejom
a domacim sorbetom (1,3)
Pdalava “2” D.S.C. — biele, polosladké 0,05/

Digestiv
Palava, hroznovy destilat 52% 0,02I

Cena bez degustacnych vzoriek 65,-/osoba
Cena s degustacnymi vzorkami 87,-/osoba



