ELESKO

RESTAURANT

Kamen je prirodzenym zakladom kazdého vinohradu. Ddva oporu
korenom, reguluje blahodarnu vlahu, drzi v sebe teplo sinec¢nych Itcov.
Je symbol vytrvalej sily, pevnosti a krasy. Pre vSetky tieto viastnosti sme
si vybrali kamen za symbol nasich krasnych vinic v Malych Karpatoch.
Nazvali sme ho ELESKO podla mena stredovekého strazneho
hradu, ktory stal na upati vrchu Zaruby. V srdci vinic sa nachadza
aj tradicna slovenska reStauracia ELESKO s obycCajnymi jedlami,
ktoré v§ak chutia neobycajne dobre.



Navsteva reStauracie je oslavou jedla. Ak ste ale prili§ hladni,
jedlo si spravne nevychutnate, myslite len na to, ako si ¢o najskor
naplnit’ zalidok, navySe ste nervozni a jedlo vyberate nahlivo.
Preto si ndjdite dostatok ¢asu na posedenie s rodinou a priatelmi
a objednajte si lahké predjedlo, ktoré spravne pripravi vas zaludok
i chutové pohariky na hlavny chod. Takto si budete moéct uzit
vybrané jedlo i vas ¢as v reStauracii.

Dobru chut Zela tim ELESKO restaurant & wine bar!

Mili navstevnici,

zlava 10 % z kazdého uctu v reStauracii pre narodeninovych oslavencov v den ich narodenin.
Staci sa preukazat platnym dokladom totoznosti s datumom narodenia.

Prosime, aby ste informdciu o ¢erpani zlavy oznamili hned’ pri objednavke obsluhujicemu personalu.
V opacnom pripade nebude mact byt zlava uplatnend. Zlavy nie je mozné kombinovat.
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PREDJEDLA

Kacacia pastéta s marinovanymi hruSkami, chrumkavou Salotkou a gélom z Petit merle
/1,3,7/

Jeleni tatarak so susenym Zitkom a doméacimi hriankami (pévod SVK)
/1,3,10,14/

Carpaccio z pecenej cvikle s penou z kozieho syra a kdprovym olejom
17/

Jeleni roastbeef s majonézou z ¢ierneho cesnaku, hubovou mrvenickou

a domacou bylinkovou brioSkou (pavod SVK)
/1,3,7,10/

POLIEVKY

Silny slepaci vyvar s masom, zeleninou a domacou mrvenickou (povod SVK,A)
/1,3,9/

Demikat / bryndzova polievka s jarnou cibulkou, slaninou, zemiakovymi haluSkami

a olejom z jarnej cibulky
/1,3,7/

Cibulovo-syrova polievka s maslovymi kruténmi a chilli olejom
/1,7/

BEZMASITE JEDLA A SALATY

Caesar Salat /rimsky Salat, parmezan, maslové krutony/
/1,3,4,7,10/

Ravioli s hubami a kozim syrom, smotanovou omackou, jarnou cibulkou a chipsami
Z0 zrejuceho ovcieho syra
/1,3,7/

Cvikloveé rizoto s restovanou cviklou a zrejucim ovéim syrom
/7/

9,20 €

11,40 €

7,20 €

11,90 €

4,40 €

4,90 €

4,80 €

11,90 €

14,40 €

11,80 €
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HLAVNE JEDLA

Bryndzové trhance s chrumkavou slaninou
/1,3,7/

Kuracie prsia s bryndzovymi trhancami, chrumkavou slaninou
a restovanymi hribami (pévod A)
/1,3,7/

Domace knedliCky /diviak, oSkvarky, jarna cibulka/ cibulova omacka,
fermentovana kapusta, zemiakové chipsy (povod SVK)
/1,3,7/

Vyprazané kacacie stehno, dusena Cervena kapusta, zemiakové Stlance
a cesnakova majonéza (psvod FR)

/1,3,6,7,8,10/

Sous vide bravcovy bdcik (24h) s omackou z ¢ierneho piva, Sparglou,
zelerovym pyré a chilli olejom (pévod A)
17,9/

Pomaly peCena diviaCia krkovicka na borievkovej omacke so
zemiakovo-chrenovou kaSou a cibulkami v repovom octe (pévod SVK)
/n,7/

Grilovany zubac¢ s belugou, mrkvovym pyré a petrzlenovou omackou (pévod RU)
14,7/

Jelenie karé s pecenou sezonnou zeleninou a karfiolovym pyré (povod SVK)
17/
...na vyber z troch druhov omacok:
70 ml Hribova omacka /hliva, shimeji, lesné hriby, smotana/
16,7/

70 ml Omacka zo zeleného korenia /whisky,smotana/
16,7/

50 ml Cesnakovy demi-glace
/9/
BravGova panenka s cviklovym rizotom, zrejucim ov€im syrom, pak-cho
a pecené cibulky (povod GER)
17/

9,90 €

13,80 €

14,80 €

17,90 €

16,90 €

16,90 €

19,50 €

22,90 €

17,60 €



DEZERTY

120 g Cokoladové gulicky s doméacim termixom, ¢okoladovo-orechova mrvenicka, 5,90 €
jogurtovo-dulovy krém
/1,7,8/

150 g Medovy kola¢ s bielou karamelizovanou ¢okoladou, marinovanou hruskou 4,90 €
a domacou vanilkovou zmrzlinou
/1,3,7,8/

150 g Domace wafle so slivkami peCenymi v sirupe a bailey ‘s krémom 4,90 €
/1,3,7/

50 g Vyber domacich sorbetov a zmrzlin (podla ponuky) 1,30 €
/3,7,8/

Mili hostia, okrem jedal z jedalneho listka vam radi
pripravime na objednavku 48 hodin vopred na

dohodnuty cas rezervacie:

600g KacaciapeCen podavanas pecivom,jablkovym ¢atnia brusnicovym kompotom 68,00 €
/1,7/
cca2,4 kg Pecend kacica podavana s cervenou a bielou kapustou, lokS8ami a knedlou 49,00 €
/1/
cca4,5kg PeCenda hus podavana s cervenoua bielou kapustou, lokSamia knedlou 89,00 €
/1/

Ostatné na Zelanie



TASTING MENU

Aperitiv

Blanc de Blancs Brut (100% Chardonnay)0,1/

Menu

70g Domaci knedlicek /diviak krkovicka, oSkvarky, jarna cibulka/, s cibulovou omackou,
fermentovanou kapustou a zemiakovymi chipsami  (1,3,7)

Pinot Gris ,1“ D.S.C., suché 0,05/

0,21 Demikat / bryndzova polievka s jarnou cibulkou, slaninou, zemiakovymi haluskami
a olejom z jarnej cibulky (1,3,7)

75¢ Grilovany zubac s belugou, mrkvovym pyré a petrzlenovou omackou (4,7)
Riesling D.S.C., suché 0,05/

85¢ Jelenie karé s peCenou sezénnou zeleninou, karfiolové pyré a cesnakovy demi-glace
Dunaj D.S.C., suché 0,051

60g Cokoladové gulicky s domécim termixom, Gokoladovo-orechova mrvenicka
a jogurtovo-dulovy krém (1,7,8)

Frankovka modrd rosé D.S.C., polosladké 0,051

Digestiv

Pélava, hroznovy destildt 52% 0,021

Cena bez degustacnych vzoriek 36,-/0soba
Cena s degustacnymi vzorkami 55,-/0soba

(7,9)



/0,21/ Silny slepaci vyvar s masom, zeleninou
a domacoumrvenickou (pévod SVK,A) /1,3,9/ -2,90 €

Masko
/90g/ Kuraci reznik na prirodno s tarhonou /1,3,7/ -
/90g/ Vyprazany telaci reznik so
zemiakovou kasou /1,3,7/ - 5,90 €

il Nieco sladke

70g/ Domace wafle so slivkami pecenymi v sirupe
a bailey s krémom /1,3,7/-2,50 €

% Polievocka : §

¥
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ZOZNAM A CISLOVANIE ALERGENOV
1 — obilniny obsahujuce lepok
2 — korovce a vyrobky z nich
3 — vajcia a vyrobky z nich
4 —ryba a vyrobky z nich
5 — arasidy a vyrobky z nich
6 — sojové zrna a vyrobky z nich
7 — mlieko a vyrobky z neho vratane laktozy
8 — orechy: mandle, lieskové, vlaSské, makadamové, pekanové,
queenslandské a para orechy, keSu, pistacie
9 — zeler a vyrobky z neho
10 — horcCica a vyrobky z nej
11 — sezamové semena a vyrobky z nich
12 — oxid siricity a siriCitany
13 — vICi bob a vyrobky z neho
14 — makkyse a vyrobky z nich

Hmotnost mésa je uvedend v surovom stave.

Hmotnost ostatnych jedal je uvedenda v hotovom stave.

V reStauracii su platné zmluvné ceny. Ceny su platné od 23. 03. 2019.
Pri polovi¢nej porcii uc¢tujeme 50 % z ceny jedla.

Restauraciu prevadzkuje spolo¢nost LE&TO, s.r.o.

Uvedené jedla mdzu obsahovat alergény.

Chef de Cuisine: Peter Nagy
General Manager: Peter Toth



