ELESKO

RESTAURANT

Kamen je prirodzenym zakladom kazdého vinohradu. Dava oporu
korefiom, reguluje blahodarnu vlahu, drzi v sebe teplo sinec¢nych lucov.
Je symbol vytrvalej sily, pevnosti a krasy. Pre vSetky tieto viastnosti sme
si vybrali kamen za symbol naSich krasnych vinic v Malych Karpatoch.
Nazvali sme ho ELESKO podla mena stredovekého strazneho
hradu, ktory stal na Gpéti vrchu Zaruby. V srdci vinic sa nachadza
aj tradicna slovenska reStauracia ELESKO s obyCajnymi jedlami,
ktoré vSak chutia neobycajne dobre.



Navsteva reStauracie je oslavou jedla. Ak ste ale prili§ hladni,
jedlo si spravne nevychutnate, myslite len na to, ako si ¢o najskor
naplnit Zalidok, navySe ste nervozni a jedlo vyberate nahlivo.
Preto si najdite dostatok ¢asu na posedenie s rodinou a priatelmi
a objednajte si lahké predjedlo, ktoré spravne pripravi vas Zaludok
i chutové pohariky na hlavny chod. Takto si budete méct uzit
vybrané jedlo i vas ¢as v reStauracii.

Dobru chut Zela tim ELESKO restaurant & wine bar!

Mili navstevnici,

zlava 10 % z kazdého uctu v reStaurdacii pre narodeninovych oslavencov v def ich narodenin.
Staci sa preukazat platnym dokladom totoznosti s datumom narodenia.

Prosime, aby ste informdciu o ¢erpani zlavy oznamili hned’ pri objednavke obsluhujucemu personalu.
V opacnom pripade nebude méct byt zlava uplatnend. Zlavy nie je mozné kombinovat.
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PREDJEDLA

Kacacia pastéta s hruskovym pyré, baby cibulkou marinovanou v repovom octe,

chrumkavou Salotkou a Cerstvym pecivom
1,37/

Tatarak z daniela s domacou salsou a hriankami (pévod SVK)
/1,3,10,14/

Zemiakové placky s bryndzovym krémom, slaninou a kdprom
1,37/

Udeny zubéé s listovym $alatom, chrenovou majonézou, bazalkovym olejom

a chlebovymi suSienkami (pévod A)
1,4,6/

POLIEVKY

Silny slepaci vyvar s mésom, zeleninou a domacou mrvenickou (pévod A)
1,3,9/

Krém z hlivy ustricovej s chlebovou mrvenickou a hubovymi lupienkami
14,71

BEZMASITE JEDLA

Syrové knedlicky s bazalkou, blansirovanou brokolicou a krémom z kukuri¢nej polenty

1,3,7/

9,80 €

11,60 €

7,60 €

9,80 €

4,40 €

4,90 €

14,90 €
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HLAVNE JEDLA

Bryndzové halusky s chrumkavou slaninou
1,3,7/

Marinované kuracie stehienka s cuketovym privarkom,
opekanymi violet zemiakmi a olejom z jarnej cibulky
1,37/

Jelenie fadirky s demi-glace, zaudenym pyré z peéeného zeleru,

restovanou cuketou a pe¢enymi lieskovcami (pévod SVK)
1,3,7,8,9/

Pecené stehno z mufléna s korefiovou zeleninou, omackou

a tradicnou zemiakovou harulou (pdvod SVK)
/1,3,9,10,14/

Grilovany zubac so zeleninovym ragu a omackou z kefirového mlieka s képrom (pévod A)
14,7/

Vyprazané kacacie stehno, s dusenou ¢ervenou kapustou, zemiakovymi Sulancami

a cesnakovou majonézou (pévod FR)
/1,3,6,7,10/

Chrbét z daniela v bylinkovo-orechovej kruste, smotanovymi $ampifdnmi,

peCenou Cervenou kapustou, opekanymi baby zemiakmi a demi-glace omackou (pévod SVK)
/1,3,7,8,9/

DEZERTY

Doméci puding z bielej ¢okolady s matovou mrvenickou a malinami
1,37/

Domace jablkové pirohy so 8koricou, cukrom a prepalenym maslom
1,37,/

Vyber domécich zmrzlin (podla ponuky)
13,7,8/

Vyber domacich sorbetov (podia ponuky)
/3,7,8/

10,90 €

14,40 €

16,60 €

17,90 €

18,90 €

18,90 €

23,90 €

4,80 €

4,90 €

1,60 €

1,50 €



TASTING MENU

Aperitiv

Blanc de Blancs Brut (100% Chardonnay)0,1l

Menu

1 40g Zemiakové placka s bryndzovym krémom, slaninou a képrom /1,3,7/
Riesling ,,1“D.S.C., biele, suché 0,05/

2 0,21 Krém z hlivy ustricovej s chlebovou mrvenidkou a hubovymi lupienkami /1,7/

3 50g Syrovy knedlicek s bazalkou, blandirovanou brokolicou a krémom z kukuricnej polenty /1,3,7/
Petit merle rosé D.S.C., ruzové, polosuché 0,05/

4 75g Grilovany zubac¢ so zeleninovym ragu a omackou z kefirového mlieka s koprom /4,7/ (pdvod A)
Sauvignon D.S.C., biele, suché 0,05/

5 85g Chrbat z daniela v bylinkovo-orechovej kruste, smotanovymi $ampifiénmi, pecenou
¢ervenou kapustou, opekanymi baby zemiakmi a demi-glace omackou /1,3,7,8,9/ (p6vod SVK)
Dunaj D.S.C., Cervené, suché 0,051

6 50g Doméca jablkova piroha so $koricou, cukrom a prepalenym maslom /1,3,7/
Pélava ,2" D.S.C., biele, polosladké

Digestiv

Pélava, hroznovy destilat 52% 0,02!

Cena bez degustacnych vzoriek 40,-/osoba
Cena s degustacnymi vzorkami 60,-/0soba



Mili hostia, okrem jedal z jedalneho listka vam radi
pripravime na objednavku 48 hodin vopred na

dohodnuty cas rezervacie:

6009 KacCacia pecen podavanas pecivom,jablkovym ¢atnia brusnicovym kompotom
N, 7/

cca2,4kg Pecend kacica podavana scervenou a bielou kapustou, lokS8ami a knedlou
//

cca4,5kg PeCend hus podavana scervenou a bielou kapustou, lokS8amia knedlou
//

DETSK
Chutné debnoty, phe

Polievocka
Silny slepaci vyvar s domacou mrvenickou,
maskom a zeleninkou /0,21/ - 2,90 €

Masko

Kuraci reznik s baby zemiakmi /90g/ -
Vyprazany telaci reznik s baby zemiakmi /90g/ - 5,90 €

Nieco sladké
Domaca jablkova piroha so skoricou, cukrom
a prepalenym maslom /1,3,7/
/50g/-2,50 €

68,00 €

49,00 €

89,00 €



ZOZNAM A CISLOVANIE ALERGENOV
1 — obilniny obsahujlce lepok
2 — korovce a vyrobky z nich
3 — vajcia a vyrobky z nich
4 — ryba a vyrobky z nich
5 — araSidy a vyrobky z nich
6 — sdjové zrna a vyrobky z nich
7 — mlieko a vyrobky z neho vratane laktdzy
8 — orechy: mandle, lieskové, vlaSské, makadamové, pekanové,
queenslandské a para orechy, keSu, pistacie
9 — zeler a vyrobky z neho
10 — hor€ica a vyrobky z nej
11 — sezamové semena a vyrobky z nich
12 — oxid siri¢ity a siriCitany
13 — vIGi bob a vyrobky z neho
14 — makkySe a vyrobky z nich

Hmotnost mésa je uvedena v surovom stave.

Hmotnost ostatnych jedal je uvedena v hotovom stave.

V reStauréacii su platné zmluvné ceny. Ceny su platné od 23. 03. 2019.
Pri polovi¢nej porcii tictujeme 50 % z ceny jedla.

ReStauraciu prevadzkuje spolo¢nost LE&TO, s.r.o.

Uvedené jedla mozu obsahovat alergény.

Chef de Cuisine: Peter Nagy
General Manager: Peter Toth
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